PROCEDURA WYDAWANIA POSILKOW obowiazujaca w Szkole Podstawowej nr 12

im. Czeslawa Niemena w Lubinie w zwiazku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem
i zwalczaniem COVID-19

Podstawa prawna:

— rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie
szczegolnych rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek
systemu oswiaty w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i1 zwalczaniem
COVID-19 (Dz.U. z 2020 poz. 493 ze zm.),

— wytyczne dla szkot opracowane przez Ministerstwo Edukacji Narodowej wspolnie
z Glownym Inspektorem Sanitarnym i Ministrem Zdrowia.

Cel procedury: zapewnienie bezpieczenstwa podczas wydawania positkéw z kuchni
w szkolnej stotowce.

Zakres obowiazywania procedur: dotycza zasad postgpowania pracownikow kuchni
1 personelu obstugi szkoty podczas wydawania positkow.

Uczestnicy postepowania: zakres odpowiedzialnosci: pracownicy kuchni, pracownicy
obstugi szkoty.

Pracownicy kuchni:

1.

Wszyscy pracownicy kuchni posiadaja wymagane badania profilaktyczne. Personel
kuchni nie kontaktuje si¢ z uczniami ani personelem majacym kontakt z uczniami.

Przed kazdorazowym wejsciem do budynku szkoty pracownicy kuchni dezynfekujg rece

ptynem do dezynfekc;ji.

Przed rozpoczeciem pracy pracownicy kuchni zaktadajg ubrania ochronne (fartuchy).

Pracownicy kuchni przestrzegaja zasad szczegdlnej ostroznosci podczas przygotowania

positkow:

a) uzywaja srodkoéw ochrony osobistej, w tym rekawiczek, maseczek ochronnych,

b) myja i dezynfekuja stanowiska pracy, sprzet kuchenny i naczynia stotowe,

¢) przygotowuja positki zgodnie z obowigzujacymi normami zywieniowymi dla dzieci
w wieku szkolnym,

d) przechowuja probki kazdego positku w ustalony sposdb wskazany w instrukcji
HACCEP i sanepidu.

Pracownicy kuchni wydajacy positki z kuchni ponoszg odpowiedzialno$¢ za to, by positki
nie ulegly zanieczyszczeniu.

Wydawane positki sg poporcjowane.

Pracownicy kuchni ustawiajg talerze z porcjami na blacie przed okienkiem do wydawania
positkow w odstepie okoto 1,5 m.



10.

11.

Uczniowie w odstepach 1,5 m podchodza do blatu, odbieraja positek i kieruja si¢ do
wyznaczonego przez nauczyciela dyzurujacego stolika.

Przed wydaniem positkéw pracownicy kuchni sprawdzajg stan naczyn, w ktorych wydaja
positki. Naczynia te s3 wczesniej wyparzone w zmywarce w temperaturze min. 60°C
z dodatkiem detergentu.

Powierzchnie blatéw, poreczy oraz posadzki w pomieszczeniu bloku zywieniowego sa
czyszczone kazdorazowo przed i po wydaniu positku uczniom.

Pracownicy kuchni wydaja positki w ustalonych godzinach wedlug ustalonego
harmonogramu.

Pracownicy obstugi:

Pracownicy obslugi ponosza odpowiedzialno$¢ za czystoS¢ 1 bezpieczenstwo
przygotowania pomieszczenia, w ktorych uczniowie spozywaja positki.

Przed podaniem positku pracownicy obstugi zobowigzani sg:

a) myc¢ i dezynfekowac stoty, przy ktorych uczniowie spozywaja positki,

b) my¢ powierzchnie posadzki w obrebie stolow, przy ktérych uczniowie spozywaja
positek,

¢) czysci¢ 1 dezynfekowac srodkiem do dezynfekcji powierzchnie dotykowe: blaty, stoly
1 porgcze krzeset, na ktorych siedzg uczniowie, przed kazdym podaniem positku.

Przed odbiorem positkéw pracownicy obstugi:
a) dezynfekuja rece ptynem do dezynfekeji,
b) zaktadajg ubrania ochronne (biale fartuchy z dtugimi rekawami).

Przy odbiorze positkow z wyznaczonego miejsca bloku zywieniowego pracownicy
obstugi zobowigzani sg rozlozy¢ positki dla ucznidéw na uprzednio przygotowanym
blacie.

Po opuszczeniu pomieszczenia przez ucznidéw, obstluga wietrzy pomieszczenie, sprzata,
myje 1 dezynfekuje sale po positku.

Pracownicy obstugi zbierajg resztki pokarméw z talerzy i wyrzucaja do kontenera
stojacego na zewnatrz budynku z zachowaniem $rodkéw ostroznosci (w fartuchach
ochronnych i rgkawicach jednorazowych).

Pracownicy obstugi czyszcza stoly, krzesta 1 myja oraz dezynfekujg podtoge w obrgbie
stolow 1 powierzchnie dotykowe: blaty, stoty i porecze krzeset, na ktorych siedza
uczniowie, po kazdym positku.

Nauczyciele dyzurujacy sprawuja opieke nad uczniami podczas obiadu.

Nauczyciele dbajg o przestrzeganie zasad higieny podczas spozywana positku przez
uczniow.

Sposob prezentacji procedury

1.

Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej szkoty.



2. Zapoznanie rodzicéw/opiekundéw z obowiazujagca w szkole procedura poprzez
przekazanie jej tresci z wykorzystaniem srodkow zdalnej komunikac;ji.

3. Udostepnienie dokumentu na tablicy ogloszen w szkole.
Zapoznanie wszystkich pracownikéw szkoty z trescig procedury.

Tryb dokonania zmian w procedurze:

Wszelkich zmian w opracowanych procedurach moze dokona¢ z wlasnej inicjatywy lub na
wniosek rady pedagogicznej dyrektor szkoty. Wnioskodawcg zmian moze by¢ rowniez rada
rodzicoOw. Proponowane zmiany nie mogg by¢ sprzeczne z prawem.

Zasady wchodzg w zycie z dniem: 01.09.2021 r.
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